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n Trentino la natura crea meraviglie. Alcune le puoi

ammirare e portare per sempre nel cuore. Altre le
puoi gustare: sono i salumi che creiamo dal 1956
ispirandoci alle ricette, alle tradizioni e agli ingredienti di
questa terra. Scopri le bonta tipiche dello speck trentino e

delle altre delizie di salumeria Segata: c’e@ il Trentino dentro.

Nature works wonders in Trentino. Some of them are to be
admired and treasured forever. Others are best tasted: like
the cured meats we have been making since 1956, drawing
our inspiration from the recipes, traditions and ingredients
of Trentino. Discover the traditional goodness of speck from
Trentino and Segata’s other cured meats: they contain the

spirit of Trentino

Segata

Bonta dal 1956



Da antichi
saperi,
nascono
autentici
sapori




Partner per la GDO e il Food
Service, in Italia e nel mondo.

Sappiamo cosa vogliono la GDO e chi chiede un food service di valore: certezze.
Certezze di qualita, di continuita, di rispetto degli standard. E quello che garantia-
mo ogni giorno, servendo clienti in ltalia e in Europa che raggiungiamo con i nostri
mezzi di proprieta e con corrieri specializzati nel food. Con la garanzia dell’Interna-

tional Food Standard (IFS) che accompagna ogni prodotto e ogni lavorazione.

A preferred partner of supermarkets and food service companies in Italy and all over
the world. We know what supermarkets and high-end food service companies require:
certainty. Certainty about gquality, continuity, and compliance with standards. This is
what we guarantee every day, serving customers in Italy and all over the world with on-
going dialogue, research, innovation and sensitivity in responding to the latest trends.
Every one of our products draws on three generations of experience and the guarantee

of the International Food Standard.

i @

Certificazioni Ampia Private
internazionali ‘ gamma ‘ Label
SETTORE FOOD OLTRE 100 REFERENZE LINEE PERSONALIZZATE

International Certifications Wide range Private Labels
food industry More than 100 products Customised lines

Larte del gusto Alpino ﬁﬁfﬂ‘



Bonta
per ogni
gusto

®

Naturalmente Naturalmente
senza glutine senza lattosio
Naturally gluten free Naturally lactose free

Perch¢ quando ¢’¢
il Trentino dentro, non
serve aggiungere altro
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Larte del gusto Alpino

L e specialita tipiche del Trentino e i
grandi sapori della tradizione italia-
na: una collezione di delizie con ricette e

lavorazioni dell’alta salumeria artigianale.

| | top di gamma, di gusto, di artigiana-
lita. Salumi che nascono da tagli pre-
giati di prima qualita, preparati secondo

le ricette della famiglia Segata.

G rande profondita di gamma per
soddisfare tutti i gusti: di chi cerca
una specialita tipica trentina e di chi vuo-

le gustare un salume classico all’italiana.

L a collezione entry level: i salumi indi-
spensabili in cucina, per aggiungere
un tocco di gusto in piu ai piatti. Con un

rapporto qualita/prezzo irresistibile.

a linea di prodotti pensati per I'ali-
mentazione moderna, consapevole
ed equilibrata dove la leggerezza incon-

tra il gusto. Preferiti da chi si vuole bene.

Segata

Traditional specialities of Trentino and
great classics of the Italian tradition: a
collection of delicacies based on the re-

cipes of quality traditional cured meats.

The top of the range, the top in taste and
craftsmanship! Cured meats made from
prime cuts of meat, prepared according

to the Segata family’s traditional recipes.

A vast range including something for
everyone: from traditional specialities of
Trentino to classic Italian hams and sa-

lamis.

The entry level collection: the cured me-
ats essential for adding an extra touch of
flavour in today’s kitchen. With an irresi-

stible price to quality ratio.

A product line for today’s healthy, ba-
lanced diet combining lightness with fla-
vour. A favourite with people who treat

themselves well!



I nostri
prodotti



Speck P15 Prosciutti P21 Specialita P29
Trentino cotti cotte al forno

Wiirstel e salami P33 Mortadelle p 39 Pancette p 45
cotti tirolesi

Salami e salsicce p 51 Specialita tipiche p 57 Salumeria p 63
stagionate del Trentino italiana Segata

Larte del gusto Alpino J@ﬁfa g
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ranei, gli speck

gastronomica ti!(_':aa
fumicatura & esg'_guit() .

utilizzando esclusivamer

P b
ropa, ma p } y

e“?S'W smoked hams of Northern Europe,
= __gl'though more intense than Mediterranean
'hams, Segata speck is a typical expression

of the balance found in Trentino culinary

S e'gnl d| fagglo arrucchl- products. The smoking process is carried out
ti con bacche di ginepro.

according to traditional recipes, using only

beechwood enriched with juniper berries.

Segata
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Speck
del Trentino

® ®

SELEZIONE TRIDENTUM

Realizzato con pregiate cosce di suino
attentamente selezionate, ¢ il fore
all'occhiello dell'assortimento Segata:

si contraddistingue per una maggiore
stagionatura che conferisce al prodotto
caratteristiche organolettiche uniche.

TRIDENTUM SELECTION

Made with carefully selected

fine pork legs, it is the flagship

of the Segata assortment: it

is characterized by a greater
maturation which gives the product
unique organoleptic characteristics

PESO PEZZI PESO CcT/ SHELF

ASPETTO CODICE DESCRIZIONE PZ(KG) PERCT. CT(KG) PALLET LIFE
0012 Speck Tridentum intero 5 2 10 35 180
oon Speck Tridentum intero scotennato sv 4 2 8 35 180
0013 Speck Tridentum intero sv 5 2 10 35 180

=Y

TRIDENTUM
0014 Speck Tridentum 1/2 sv 25 4 10 35 180
0017 Speck Tridentum scotennato 1/2 sv 2,2 4 8,8 35 180
0016 Speck Tridentum 1/4 sv 1,25 10 12,5 35 180
0018 Speck Tridentum trancio sv 0,4 20 8 35 180

SELEZIONE-
TRIDENTUM

L’arte del gusto Alpino



SELEZIONE PREZIOSE BONTA PREZIOSE BONTA SELECTION
eC ( La tradizionale baffa trentina si The traditional Trentino mustache
ottiene dalle migliori cosce di does gets from the best thighs of
o suino opportunamente rifilate. pork properly trimmed. Seasoning
del I rentlno La stagionatura & consigliata per is recommended for those who love
chi ama carni dal gusto appetitoso meats with an appetizing taste that
non eccessivamente intenso. is not excessively intense.
PESO PEZZI PESO CcT/ SHELF
ASPETTO CODICE DESCRIZIONE PZ (KG) PER CT. CT (KG) PALLET LIFE
0020 Speck Preziose Bonta intero 55 2 n 35 180
0022 Speck Preziose Bonta intero sv 55 2 n 35 180
0030 Speck Preziose Bonta scotennato sv 55 2 n 35 180

iose
i

0024 Speck Preziose Bonta 1/2 sv 25 4 10 35 180

0032 Speck Preziose Bonta Scotennato 1/2 sv 2,2 4 8,8 35 180

ha Gt

01

0026 Speck Preziose Bonta 1/4 sv 1.2 10 12 35 180

0028 Speck Preziose Bonta Trancio sv 0,6 16 9,6 35 180

™ Qe

L’arte del gusto Alpino
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Speck
del Trentino

® ®

SELEZIONE | CLASSICI

La stagionatura leggermente piu breve
& comungue ideale per trasmettere

allo speck il suo inconfondibile aroma.

| tagli magri e prelibati sono ottimi per

preparare invitanti appetizer da gustare
in compagnia.

| CLASSICI SELECTION

However, the slightly shorter maturation
process is ideal for transmitting its
unmistakable aroma to the speck. The
lean and delicious cuts are excellent for
preparing tempting appetizers to be

enjoyed in company.

PEZZI PESO CcT/ SHELF
ASPETTO CODICE DESCRIZIONE PZ(KG) PERCT. CT(KG) PALLET LIFE
0051 Speck | Classici intero 2 n 35 180
0051 Speck | Classici intero sv 2 n 35 180
00514 Speck | Classici scotennato sv 2 n 35 180
CLASSICI
0052 Speck | Classici 1/2 sv 4 1 35 180
' ' CLASSICI
0055 Speck | Classici 1/4 sv 10 4 35 180
0054 Speck | Classici trancio sv 20 8 35 180

GLASSICI

L’arte del gusto Alpino












Prosciutti
cotti

® ®

PESO PEZZI PESO CcT/ SHELF
ASPETTO CODICE DESCRIZIONE PZ(KG) PERCT. CT(KG) PALLET LIFE
Prosciutto cotto Fausto
0130 Alta Qualita Nazionale 8 2 16 35 120
Prosciutto cotto Fausto
0131 Alta Qualita Nazionale 1/2 4 4 1 35 120
01343 Prosciutto cotto Laurin Alta Qualita 8 2 16 35 120
01348 Prosciutto cotto Laurin Alta Qualita 1/2 4 4 16 35 120
ono Prosciutto cotto Amadeus scelto 8 2 16 35 120
om Prosciutto cotto scelto Amadeum 1/2 4 4 16 35 120

22

Segata
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Prosciutti
cotti

® ®

PESO PEZZI PESO CcT/ SHELF

ASPETTO CODICE DESCRIZIONE PZ (KG) PER CT. CT (KG) PALLET LIFE
01135 Culatta cotta al forno 6,5 2 13 35 120

0120 Prosciutto cotto SVigilio 8 2 16 35 120

0122 Prosciutto cotto SVigilio 1/2 4 4 16 35 120

-y ejiole
ot

01209 Amorcotto prosciutto cotto 8 2 16 35 120

%e;i@ie

“fontt

Larte del gusto Alpino

Segata
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Prosciutti
cotti

® ®

PESO PEZZI PESO CcT/ SHELF
ASPETTO CODICE DESCRIZIONE PZ(KG) PERCT. CT(KG) PALLET LIFE
0160 Prosciutto cotto Sopramonte 8 2 16 35 120
0162 Prosciutto cotto Sopramonte 1/2 4 4 6 35 120
SOPRA MONTE
IROSCILTTO COTTO
ARMUEA CRACEIAE AE CEHIVATI O L ATTH
B SRNEA PR W (TSEATT AL
———— N
-y GLASSICI
0136 Prosciutto cotto S.Rocco 8 2 16 35 120
0138 Prosciutto cotto S.Rocco 1/2 4 4 16 35 120
FPROSCIITTOCOTTO
e ook g
L_ — —
' ' CLASSICI
0168 Prosciutto cotto S.martino sgrassato 8 2 16 35 120
0169 Prosciutto cotto S.martino sgrassato 1/2 4 4 16 35 120

__SAN MARTINO

e T SER

GLASSICI

Segata

L’arte del gusto Alpino



Prosciutti
cotti

® ®

PESO PEZZI PESO CcT/ SHELF
ASPETTO CODICE DESCRIZIONE PZ (KG) PER CT. CT (KG) PALLET LIFE
0090 Speck cotto 1/2 sv. 35 2 7 35 920
0092 Speck cotto 1/4 sv. 17 8 13,6 35 90

-

0060 Prosciutto di Praga 8 2 16 35 120

0062 Prosciutto di Praga 1/2 sv. 4 4 16 35 90

GLASSICI

0084 Cotto Praga Novella 6,5 2 13 35 920

0085 Cotto Praga Novella 1/2 35 4 14 35 90

0086 Cotto Praga Novella snack 33 4 13,2 35 90
Larte del gusto Alpino gata
gusto Alp Segata

25



Prosciutti
cotti

® ®

ASPETTO CODICE DESCRIZIONE

PESO PEZZI PESO cT/ SHELF
PZ(KG) PERCT. CT(KG) PALLET LIFE

0183 Cotto Novella 7 2 14 35 120
0185 Cotto Novella snack 35 4 14 35 120
0189 Cotto toast 1/2 sv 15 8 12 35 120
0187 Cotto toast intero 3 4 12 35 120
! 0249 Spalla Novella sgrassata 7 2 14 35 120
2 , .
J‘egafa Larte del gusto Alpino
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Specialita cotte al forno

Oven-baked specialities

e specialita cotte al forno Segata sono pre- The Segata range of oven-baked specialities
L libatezze gustose e genuine, per caratteriz- are delicious and wholesome delicacies, ideal
zare le pietanze della cucina contemporanea con i to enhance modern dishes with authentic tra-
sapori autentici della tradizione. ditional flavours.

Seqata
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Specialita
cotte al forno

® ®

PESO PEZZI PESO CcT/ SHELF
ASPETTO CODICE DESCRIZIONE PZ(KG) PERCT. CT(KG) PALLET LIFE
02804 Porchetta Tridentum doppio filone 5 3 15 35 90
vy
TRIDENTUM
0284 Arista cotta al forno 2,5 4 10 35 90
CLASSICI
0300 Rostella spalla arrosto 4 4 16 35 90
0302 Rostella spalla arrosto sgrassata 4 4 16 35 90

niose

L’arte del gusto Alpino



Specialita
cotte al forno

® ®

PESO PEZZI PESO CcT/ SHELF
ASPETTO CODICE DESCRIZIONE PZ (KG) PER CT. CT (KG) PALLET LIFE
02856 Tacchino cotto al forno 1/2 Tridentum sv 2,5 4 10 35 90
02854 Tacchino cotto al forno Tridentum 5 2 10 35 90

TRIDENTUM

0285 Tacchino cotto al forno preziose bonta 1/2 3 4 12 35 90

Jiose
%ﬁ%zt@'

02862 Poulet arrosto Soffi di Gusto 3 4 12 35 90

Larte del gusto Alpino
31






Wiirstel e salami cotti tirolesi

g Tyrolean sausages and cooked salami

ueste specialita di origine nord europea
Q si preparano macinando finemente carne,
aromi e spezie, fino a ottenere un impasto omoge-
neo; seguono le fasi di insaccatura, cottura, affu-

micatura e raffreddamento.

These typically North European specialities
are made from a well blended mixture of fi-
nely ground meat, herbs and spices, stuffed in

sausage casings, cooked, smoked and cooled.

73 Segata

33
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Wurstel e salami
cotti tirolesi

® ®

PESO PEZZI PESO CcT/ SHELF

ASPETTO CODICE DESCRIZIONE PZ(KG) PERCT. CT(KG) PALLET LIFE
0402 3 pz puro suino 0,25 10 2,5 - 120

)08

okt

0403 Wairstel Bratwurst 2 pz. 200 g. puro suino 0,2 12 2,4 - 120

)08

ot

0405 Woirstel Servelad 2 pz. 200 g. puro suino 0,2 12 2,4 - 120

niose

Segata

L’arte del gusto Alpino



Wurstel e salami
cotti tirolesi

® ®

PESO PEZZI PESO CcT/ SHELF
ASPETTO CODICE DESCRIZIONE PZ (KG) PER CT. CT (KG) PALLET LIFE
Waurstel | Classici senza pelle R
0430 4 pz.100 g. puro suino 04 24 24 120
Waurstel | Classici senza pelle
0432 2 pz 200 g. Puro suING 0,2 15 3 168 120
Wourstel | Classici senza pelle
0420 3 pz. 250 g. puro sUINo 0,25 12 3 24 120
Waurstel | Classici senza pelle
0434 8 pz. 800 g. puro suino 0,8 17 13,6 24 120
ﬂ CLASSICI
0450 Salame cotto tirolese Lioner 2,5 4 10 40 120
CLASSICI
0452 Salame cotto tirolese farcito 2,5 4 10 40 120

L’arte del gusto Alpino

Segata

GLASSICI
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Wurstel e salami
cotti tirolesi

® ®

ASPETTO CODICE

DESCRIZIONE

PESO PEZZI PESO cT/ SHELF
PZ(KG) PERCT. CT(KG) PALLET LIFE

GLASSICI

GLASSICI

0454 Salame cotto tirolese Cracovia 2,5 4 10 40 120
;/‘
‘ﬁ .
\\“’.
Y
: ’ 0456 Salame cotto tirolese Wiener 2,5 4 10 40 120
o &:}, &
e
()
” '
%.
-9
04526 Fantasia golosa olive e peperoni 25 4 10 40 90

GLASSICI

Segata

L’arte del gusto Alpino









Mortadelle

Mortadella

dentificata col carattere gioioso delle sue note
aromatiche, la mortadella & una delle piu amate
specialita della cucina italiana. Segata la propone
in vari formati anche nella versione con pistacchi

interi.

Identified by the fun character of its aroma,
mortadella is one of the most appreciated
Italian specialities. Segata produces it in va-
rious versions, including the type with whole

pistachios.

Segata
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Mortadelle

® ®

ASPETTO CODICE DESCRIZIONE

PESO PEZZI PESO cT/ SHELF
PZ(KG) PERCT. CT(KG) PALLET LIFE

06796 Mortadella Bologna I.G.P. sel. tridentum kg.15 15 1 15 24 90

Mortadella Bologna I.G.P. ¢/pistacchio

06797 sel. tridentum kg.15 15 ! 15 24 20

06804 Mortadella Bologna I.G.P. ¢/pistacchio kg.6 6 2 12 24 90

067960 Mortadella Bologna I.G.P. sel. tridentum kg.6 6 2 12 24 90

vy
TRIDENTUM

06793 Mortadella tridentum puro suino kg.15 15 1 15 24 90
Mortadella tridentum puro suino

06794 pistacchio kg.15 15 1 15 24 90
Mortadella tridentum puro suino

067945 ¢/pistacchio kg.6 6 2 12 24 90

067935 Mortadella tridentum puro suino kg.6 6 2 12 24 90

0672 Mortaedlla trentinella puro suino kg.15 15 1 15 24 90

06721 Mortadella trentinella puro suino 15 1 15 24 90

pistacchio kg.15

-

L’arte del gusto Alpino
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Mortadelle

® ®

PESO PEZZI PESO CcT/ SHELF
ASPETTO CODICE DESCRIZIONE PZ (KG) PER CT. CT (KG) PALLET LIFE
0674 Mortadella brunella puro suino kg.6 ca 6 2 12 24 90
Mortadella brunella puro suino
06745 ¢/pistacchio kg.6 6 2 12 24 90
06747 Mortadella brunella puro suino 6 P 12 24 90

c/peperoncino kg.6 ca

GLASSICI

0683 Mortadella gustosella c.16 1/2 sv vistafetta 2,5 4 10 24 90

Mortadella gustosella c.16 ¢/pistacchio 1/2

06831 sv vistafetta

2,5 4 10 24 90

GLASSICI

0676 Mortadella dorella kg.3,8 3.8 4 15,2 24 90

06762 Mortadella dorella 1/2 17 8 13,6 24 90

-

L’arte del gusto Alpino
4
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Mortadelle

® ®

PESO PEZZI PESO CcT/ SHELF
ASPETTO CODICE DESCRIZIONE PZ (KG) PER CT. CT (KG) PALLET LIFE
0678 Mortadella bondolina kg.1 1 12 12 24 90
0677 Mortadella bondolina puro suino 300g 0,3 30 9 24 90

GLASSICI

Segata

L’arte del gusto Alpino









Bacon

reparata con la parte ventrale della mezzena
P suina, la pancetta ha rappresentato per anni
una delle principali risorse energetiche nella die-
ta alimentare, assieme al lardo. Oggi come allora,
le pancette del catalogo Segata aggiungono quel

pizzico di sapore in piu a ogni piatto.

Pancette

A type of salt-cured pork belly, Pancetta, to-
gether with unrendered lard, has represented
for many years an important source of energy
in people’s basic diet. Today, like then, Segata
pancetta continues to give a touch of flavour

to many dishes

Segata
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Pancette

® ®

PESO PEZZI PESO CcT/ SHELF
ASPETTO CODICE DESCRIZIONE PZ(KG) PERCT. CT(KG) PALLET LIFE
0333 Pancetta affumicata intera denervata 4 4 16 35 120
Pancetta affumicata stagionata
03202 denervata intera 4 3 12 35 120
CLASSICI
03344 Pancetta affumicata denervata 1/2 sv 2 4 8 35 120
Pancetta affumicata stagionata
03204 denervata 1/2 sv 2 4 8 35 120
GLASSICI
0324 Pancetta affumicata trancio denervata 0,3 12 3,6 35 120

GLASSICI

Segata

L’arte del gusto Alpino



Pancette

® ®

ASPETTO CODICE DESCRIZIONE P;E(f(%) ey cﬁE(?(%) P:I:"L/ET SHELF
0345 Pancetta stufata doppia denervata 1/2 35 2 7 35 90
0355 Pancetta stufata denervata intera 5 2 10 35 920
0356 Pancetta stufata denervata 1/2 25 5 12,5 35 90

GLASSICI

Larte del gusto Alpino

Segata
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Pancette

® ®

ASPETTO CODICE DESCRIZIONE P;E(f(%) ol C:_E(f(%) P:I:rl./ET SHELF
0346 Pancetta stufata denervata trancio 0,3 12 3,6 35 90
03752 Pancetta salata tesa intera denervata 35 3 10,5 35 120
03803 Pancetta salata tesa 1/2 denervata sv 2 4 8 35 120
0385 Guanciale stagionato sv. 2 4 8 35 120

Jiose
%ﬁ%ﬁd‘

L’arte del gusto Alpino



Pancette

® ®

ASPETTO CODICE DESCRIZIONE P;E(f(%) ey c?E(?(%) P:I:"L/ET SHELF
03234 Pancetta affumicata cubettata 2 x 50g 0] 12 1,2 180 ns
03235 Pancetta dolce cubettata 2 x 50 g 0] 12 1,2 180 115
-
0362 Pancetta casalinga arrotolata 25 4 10 35 120
03621 Pancetta casalinga arrotolata 1/2 2 8 16 35 120

Larte del gusto Alpino

Segata
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T ra le modalita piu antiche per conservare la
carne, il salame € uno dei fiori all’occhiello
del catalogo Segata: perfetto per accompagna-
re un bicchiere di buon vino all’'ora dell’aperitivo,

stuzzica 'appetito e impreziosisce ogni tagliere.

Salami e salsicce stagionate

Salami and cured sausages

One of the most ancient methods for preserv-
ing meat, salami has pride of place among
Segata products; a perfect accompaniment
to a good glass of aperitif wine, it is sure to

whet one’s appetite and enrich every platter.

feﬁfa@



Salami e salsicce
stagionate

® ®

PESO PEZZI PESO CcT/ SHELF
ASPETTO CODICE DESCRIZIONE PZ (KG) PER CT. CT (KG) PALLET LIFE
‘, b 05352 Salame magro il cortese 4 2 8 35 120
L 5 i /
bl
S

H SELEZIONE -
TRIDENTUM

05325 Ventricina piccante kg. 3.50 3,5 4 14 35 120
05324 Ventricina piccante kg. 3.50 sv 3,5 4 14 35 120
05326 Ventricina piccante 1/2 p.s. 15 8 12 35 120

05332 Spianata piccante 25 4 10 35 120
05344 Spianata piccante sv 2,5 4 10 35 120
05335 Spianata piccante 1/2 1,25 8 10 35 120

- Qe

feﬁfa : Larte del gusto Alpino



Salami e salsicce
stagionate

® ®

ASPETTO CODICE DESCRIZIONE P;E(f(%) P';ERzg. c';E(?(%) PACI:"L/ET SSEEF
0540 Salame Ungherese kg. 2,50 25 6 15 35 120
05405 Salame Ungherese kg. 2,50 sv 2,5 6 15 35 120
05406 Salame Ungherese kg. 2,50 1/2 sv 1,25 12 15 35 120
0536 Salame Ungherese kg. 4 4 4 16 35 120
05363 Salame Ungherese kg. 4 sv. 4 4 16 35 120
05364 Salame Ungherese kg. 4 1/2 sv. 2 8 16 35 120

%qu

oty

0551 Salame Napoli piccante 1,2 kg. 1,2 10 12 35 120
0551 Salame Napoli piccante 1,2 kg. sv 1,2 10 12 35 120
05549 Salame Napoli piccante 1,2 kg. 1/2 sv 1,2 8 9,6 35 120
05513 Salame Napoli 0,80 kg. 0,8 12 9,6 35 120
05515 Salame Napoli 0,80 kg sv 0,8 12 9,6 35 120
05512 Salame Napoli 1,8 kg. 18 6 10,8 35 120
05514 Salame Napoli 1,8 kg. sv 18 6 10,8 35 120
05555 Salame Napoli kg 1,8 1/2 sv 0,9 12 10,8 35 120

L’arte del gusto Alpino

Segata
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Salami e salsicce
stagionate

® ®

ASPETTO CODICE DESCRIZIONE

PESO PEZZI PESO cT/ SHELF
PZ(KG) PERCT. CT(KG) PALLET LIFE

0556 Salame Milano kg 2,50 25 6 15 35 120
05566 Salame Milano kg 2,50 sv 2,5 6 15 35 120
05567 Salame Milano kg 2,50 1/2 sv 1,25 12 15 35 120
0552 Salame Milano kg 4 4 4 16 35 120
05523 Salame Milano kg.4 sv 4 4 16 35 120
05524 Salame Milano kg.4 1/2 sv 2 8 16 35 120

iose
ot

0584 Salame nostrano kg 1,8 1,8 6 10,8 35 120
05851 Salame nostrano kg 1,8 sv 1,8 6 10,8 35 120
0580 Salame nostrano kg. 0,8 0,8 12 9,6 35 120

0591 Salsiccia piccante dritta kg 0,50 0,5 24 12 40 120

L’arte del gusto Alpino




Salami e salsicce
stagionate

® ®

PESO PEZZI PESO CcT/ SHELF

ASPETTO CODICE DESCRIZIONE PZ (KG) PER CT. CT (KG) PALLET LIFE
0592 Salsiccia piccante curva da kg 0,5 ca 0,5 18 9 40 120
05923 Salsiccia piccante curva kg 0.50 sv 0,5 18 9 40 120
05943 Salsiccia piccante dritta 2 pz sv 1 12 12 40 120
0593 Salsiccia piccante dritta 4 pz sv 2 6 12 40 120
¢)iole

okt

0595 Salsiccia piccante dritta 1/2 sv 1 pz 0,25 48 12 40 120
05946 Salsiccia piccante dritta 1/2 sv 2 pz 0,5 24 12 40 120
0594 Salsiccia piccante dritta 1/2 sv 4 pz 1 12 12 40 120

L’arte del gusto Alpino
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Speciali

e migliori speci

mostra di s&
saccati gustosi
tipica ricetta

autentici dg
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Specialita tipiche
del Trentino

® ®

ASPETTO CODICE  DESCRIZIONE P;E(f(%) ol C:_E(f(%) P:I:rl./ET SHELF
o8 Carne salada Tridentum 4 2 8 35 60
0490 Carne salada Preziose Bonta 3 4 12 35 60
ot
0494 Girello bovino salmistrato 2,8 4 1,2 35 60

GLASSICI

Segata

L’arte del gusto Alpino



Specialita tipiche
del Trentino

® ®

PESO PEZZI PESO CcT/ SHELF
ASPETTO CODICE DESCRIZIONE PZ (KG) PER CT. CT (KG) PALLET LIFE
0496 Lingua bovina salmistrata 1 10 10 35 60

GLASSICI

0470 Magatello bovino affumicato sv 2 6 12 40 120

GLASSICI

0472 Fesa bovino stufata sv 2,5 4 10 40 90

»

Larte del gusto Alpino feﬁ fa
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Specialita tipiche
del Trentino

® ®

PESO PEZZI PESO CcT/ SHELF
ASPETTO CODICE DESCRIZIONE PZ(KG) PERCT. CT(KG) PALLET LIFE
0602 Lucaniche 2 pz. sv 0,15 42 6,3 35 120

-y GLASSICI
0588 Lucanica stagionata puro suino 150 g 0,15 42 6,3 35 120

' ' CLASSICI
0610 Lardo salato aromatizzato sv. 25 4 10 35 60
0620 Lardo salato sv. 25 4 10 35 60
0611 Lardo salato aromatizzato tranci 500 g 0,5 12 6 35 60

GLASSICI

Segata

L’arte del gusto Alpino



Specialita tipiche
del Trentino

® ®

PESO PEZZI PESO CcT/ SHELF
ASPETTO CODICE DESCRIZIONE PZ (KG) PER CT. CT (KG) PALLET LIFE
0624 Carre affumicato suino sv 6 2 12 24 90
0626 Carreé affumicato suino 1/2 sv 3 2 6 40 90

-

0630 Stinco suino affumicato sv 0,8 15 12 35 90

GLASSICI

0634 Puntine suino affumicate sv 2,5 3 75 30 90

-

Larte del gusto Alpino ﬁfam
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Salumeria
Italiana Segata

® ®

ASPETTO CODICE DESCRIZIONE P;E(f(%) ol C:_E(f(%) P:I:rl./ET SHELF
0481 Saporella bresaola p.d'anca 1/2 sv 1,8 4 7.2 30 90
oms2s  Eioscutocrude perme s s o2 o o
06539 Prosciutto crudo disossato addobbo Segata 6 2 12 30 180
0654 Prosciutto crudo disossato piatto Segata 6 2 12 30 180

GLASSICI

Segata

L’arte del gusto Alpino



Salumeria
Italiana Segata

® ®

PESO PEZZI PESO CcT/ SHELF
ASPETTO CODICE DESCRIZIONE PZ (KG) PER CT. CT (KG) PALLET LIFE
06597 Prosciutto crudo Mattonella 1/2 Segata 2,5 6 15 30 180
CLASSICI
COTECHING £OTTO
06141 Cotechino precotto Segata astuccio 0,5 24 8 30 730
0614 Cotechino precotto Segata 0,5 24 12 - -
C?[O&&
okt
06161 Zampone precotto Segata astucciato 0,5 24 12 30 730
0616 Zampone precotto Segata 0,5 24 12 - -

)08
ot

L’arte del gusto Alpino
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